
Vid	allergier	informera	gärna	vår	serveringspersonal/Please	inform	your	waitron	if	you	have	any	allergies	
	

Förrätter/Starters 
 
 
 

Ostron/Oyster 
1 fine de Claire 

46 
 
 

Löjromstaco 
Kalixlöjrom – vetetortilla – smetana – picklad rödlök 

Bleak roe 
Bleak roe from Kalix – wheat tortilla – smetana – pickled red onion 

175 
 
 

Sashimi på hälleflundra 
Gurka – grape – yuzu – brynt smör – forellrom  

Halibut sashimi 
Cucumber – grapefruit – yuzu – browned butter – trout roe 

175 
 
 

Halstrade pilgrimsmusslor 
Palsternacka- & citronkräm – pancetta – persika – hasselnöt 

Seared scallops 
Parsnip & lemon cream – pancetta – peach – hazelnut 

175 
 
 

Råbiff på oxe 
Chistorra – picklade kantareller – manchego 

Ox tartar 
Chistorra – pickled chantarelles – manchego 

175 
 
 

Burrata 
Pesto – sommartomater – pistagenötter – ruccola 

Burrata 
Pesto – seasonal tomatoes – pistachios – rocket salad 

175 
 

 
 

Nykokta Fjällbackakräftor 
Citron – dillmajonaise – aioli 

Freshly boiled crayfish from Fjällbacka 
Lemon – dill mayonnaise – aioli 

245 
 



Vid	allergier	informera	gärna	vår	serveringspersonal/Please	inform	your	waitron	if	you	have	any	allergies	
	

Varmrätter/Mains 
 

 
Torskrygg 

Rostade morötter – sugarsnaps – brynt kräftsmörsås – färskpotatis 
Cod 

Roasted carrots – sugar snaps – browned butter crayfish sauce – new potatoes 
395 

 
Grillad Marulk 

Rödräka – chistorrasmör – dragonbakad lök – paprika – rödvinssås  
Grilled monkfish 

Pink prawn – chistorra butter – tarragon baked onion – pepper – red wine sauce  
435 

 
Piggvar för två 

Bladsallad – citron – champinjoner – brynt smör – pepparrot  
– färskpotatis 
Turbot for two 

Leaf salad – lemon – mushrooms – browned butter – horseraddish – new potatoes 
985 

 
Svensk hängmörad oxfilé 

Potatisterrine smaksatt med Västerbottenost* – kantareller 
– lökmarmelad – rödvinssås 
Swedish dry aged beef tenderloin 

Potatoe terrine with Västerbottenost* – chantarelles – onion jam – red wine sauce 
485 

 
Extra: Anklever/Foie gras 

80 
 

Grillbricka för två eller fler 
Oxfilé med chimichurri – bbq-fläsksida – lammracks i rosmarin & 

vitlök – chorizo – pimientos de padron – friterad potatis 
– bearnaisesås – rödvinssås  

Mixed grill for two or more 
Beef tenderloin with chimichurri – bbq pork belly – lamb rack with rose mary & garlic 

– chorizo – pimientos de padron – fried potatoes – bearnaise sauce – red wine sauce 
450 p/p 

 
 

Kryddstekt rotselleri 
Champinjoner – citronsmörsås – spröda skott 

Spice fried celariac 
Mushrooms – lemon butter sauce – sprouts 

285 
 
 



Vid	allergier	informera	gärna	vår	serveringspersonal/Please	inform	your	waitron	if	you	have	any	allergies	
	

Desserter/Desserts 
 
 

 
Svensk sommar 

Svenska jordgubbar – vaniljskum – kanderade pistagenötter 
Swedish summer 

Fresh strawberries – vanilla foam – candid pistachios 
125 

 
 
 
 

Ananas- & kokosgateaux  
Romkaka – ananascurd – kokosmousse – romglass – rostad ananas 

Pineapple & coconut gateaux 
Rum sponge – pineapple curd – coconut mousse – rum ice cream – roasted pineapple 

145 
 
 
 
 

Pavlov macaron 
Macaronskal – jordgubbar – passionfruktsglass – anglaise diplomate 

Pavlov macaron 
Macaron shells – strawberries – passion fruit ice cream – anglaise diplomate 

145 
 
 
 

Chokladtårta 
Pistagekaka – choklad – hallongel – hallon- & flädersorbet – fläderskum 

Chocolate tarte 
Pistachio sponge – chocolate – raspberry gel – raspberry & elderflower sorbet 

– elderflower foam 
145 

 
 
 

Ostar 
Utvalda ostar – hemmagjord marmelad 

Cheese 
A selection of cheese – homemade jam 

165 
 
 
 

Tryffel 
 Baileys/lakrits & hallon/salt karamell (innehåller nötter) 

Truffle 
Baileys /licorice & raspberry/Salty caramel (contains nuts) 

55 


